
LA CHAROLLAISE TRAITEUR VOUS PROPOSE     :

PLATS     :

* PAELLA...................................................................................................................................... 13€/PERS
* AIOLI........................................................................................................................................... 14€/PERS
* COUSCOUS................................................................................................................................ 11€/PERS
* LASAGNE env 500gr............................................................................................................... 8€ /PERS
* MOUSSAKA  env 500gr........................................................................................................ 11€/PERS
* VEAU AUX ASPERGES env 300gr..................................................................................... 10€/PERS
* VEAU AUX CEPES env 300gr............................................................................................. 10€/PERS
* BLANQUETTE DE VEAU env 300 gr..................................................................................8€/PERS
* VEAU AU BASILIC env 300gr............................................................................................... 8€/PERS
* FILET MIGNON DE VEAU SAUCE AUX CÈPES  env 300gr..............................17,50€ /PERS
* NAVARIN D’AGNEAU env 300gr....................................................................................... 10€/PERS
* TAJINE D’AGNEAU env 300gr............................................................................................ 10€/PERS
* AGNEAU CURRY LAIT DE COCO env 300gr.................................................................10€/PERS
* LAPIN A LA MOUTARDE   env 300gr................................................................................9€/PERS
* BŒUF AUX OLIVES ET CAROTTES  env 300gr.......................................................8,50€/PERS
* DAUBE PROVENCALE   env 300gr............................................................................... 8,50€/PERS
* FARCIS 1COURGETTE ET 1 TOMATE.........................................................................7,50€/PERS
* CANNELONI EPINARD/RICOTTA................................................................................4,80€/PERS
* LOTTE (différentes sauces)    env 200gr......................................................................12€/PERS
* SAUMON (différentes sauces) env 200gr.......................................................................7€/PERS
* FILET DE SOLE SAUCE ECREVISSES env 200gr...........................................................7€/PERS
* AGNEAU DE 7 H  accompagné de courgettes et tomates poêlées......................10€/PERS
* COCHON DE LAIT accompagné de petit épeautre, carottes et pois chicches9,50€/PERS
* JOUE DE LOTTE env 200 gr............................................................................................... 12€/PERS
* BLANC DE VOLAILLE FACON CARBONNARA   env 300gr.................................6,30€/PERS
* TRIPES env 300gr.................................................................................................................... 5€/PERS
* PIEDS PAQUETS ( 1pied et 2 paquets° env 300gr.................................................6,50€/PERS
*PORC AU CURRY ET LAIT DE COCO ET NOIX DE CAJOUX    env 300gr................7€/PERS
* JOUE DE PORC AUX TROMPETTES DE LA MORTS env 300gr............................7,5€/PERS
* SUPREME DE VOLAILLE (sauce aux cèpes, sauce écrevisse).................................9€/PERS
* CUISSE DE PINTADE FARCI  AUX CEPES, SAUCES AUX CEPES........................9,50€/PERS
* CAILLES AUX MORILLES....................................................................................................... 9€/PERS
* CROQUETTES D’AGNEAU  aux pignons de pin et sauce tomate.............................6€/PERS
* FILET MIGNON DE VEAU AUX CEPES env 300gr...............................................17,50€/PERS

ACCOMPAGNEMENT     :

* RATATOUILLE  env 250gr............................................................................................... 3,75€/PERS
* GRATIN DAUPHINOIS env ....................................................................................... 250gr3€/PERS
* FLAN DE COURGETTES.......................................................................................................... 2€/PERS
* FLAN DE COURGETTES ET CEPES..............................................................................2,50€/PERS
* FLAN DE POTIRON.................................................................................................................. 2€/PERS
* TIMBALLE DE RIZ2................................................................................................................... €/PERS 
* TIMBALLE DE SEMOULE....................................................................................................... 2€/PERS
* GRATIN D’EPINARD env 250 gr ..................................................................................3,70€/PERS
* POELEE FORESTIERE  env 250 gr.................................................................................5,5€/PERS
* GRATIN DE POTIRON (portion individuelle°................................................................2€/PERS

Modalités  de réservation et de livraison, contacter Florence PETROVIC 06 82 39 71 38
Au minimum 8 jours à l’avance.


